S e r v i s

VYROBA, PRIPRAVA A PREDAJ
HAMBURGEROV

> . - -

Hamburgerovy koncept pre kazdu prevadzku

Pripravili sme tri druhy r6znych konceptov vytvorenych pre rozne typy prevadzok.
Zariadenia boli vybraté, tak aby pokryli potrebu troch roznych typov prevadzok.

.....

GP 32

POPIS

Stroj je vyrobeny z nerezovej ocele.

Odoberatel'ny podnos.

Predpokladany vykon: 600 kg/h.

Motor: 2 HP, 1- alebo 3-fazovy motor.

Rezacia ¢ast’ je k dispozicii z nerezu alebo hlinikovej zliatiny.
Rozmery: 350x500x560 mm.

Hmotnost™: 35 kg

M94 /B32

POPIS

Stroj je vyrobeny z nerezovej ocele

Pevny podnos.

Podnos s ochranou.

Predpokladany vykon: 600 kg/h.

Motor: 2 HP, 1- alebo 3-fazovy motor.

Rezacia cast’ je k dispozicii z nerezu alebo hlinikovej zliatiny.
Rozmery: 350x430x550 mm.

Hmotnost: 39 kg
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POPIS

Umoziuje pripravu burgerov s priemerom do 100 mm a hrabky 25 mm.
Predpokladany vykon 1800 hamburgerov alebo 3600 mésovych guli¢iek za hodinu.
Vybaveny s regulatorom rychlosti.

Bezpecnostny mikrospina¢ na veku nadoby a na formovacej platni.

Motor: 0.35 HP, 1-fazovy

Pohyb pri nizkom napiti (24V).

Zasobnik: 11 It.

Rozmery: 380x420x710 mm

Hmotnost™: 47 Kg

MH-100

POPIS

Umoznuje pripravu burgerov s priemerom do 130mm a hribky 25mm.
Predpokladany vykon 1800 hamburgerov alebo 3600 mésovych guli¢iek za hodinu.
Vybaveny s regulatorom rychlosti.

Bezpecnostny mikrospina¢ na veku nadoby a na formovacej platni.

Motor: 0.50 HP, 1-fazovy
Pohyb pri nizkom napiti (24V).
Zasobnik: 24 It.

Rozmery: 410x540x710 mm.
Hmotnost™: 75 Kg
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MH SUPER114

POPIS

Umoziiuje kruhové porcie od 40mm. do 115mm, ovalne hamburgery a $pecialne tvary. Hrubka je nastavitelna od
20mm do 30mm max.

Nasledne umoziuje porcie pohodlne vyrovnat’ s val¢ekom.

Priblizny vykon za hod.: 3600 hamburgerov alebo 6000 mésovych gulic¢iek.
Dva regulatory rychlosti.

Bezpecnostny mikrospina¢ na veku a na dopravnom pase.

Motor formovania: 0.50 HP

Motor dopravnikového pasu: 0.12 HP

Pripojenie: 1-fazové

Pohyb pri nizkom napiti (24v)

Manévrovanie pri nizkom napati (24V)

Zasobnik: 24 1t..

Rozmery: 630x1200x1370 mm.

Hmotnost”: 167 Kg

VAKUOVE BALENIE POTRAVIN
PN
= —

Vyber vakuovych strojov podla velkosti a mnozstva surovin
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Optimalizacia priestoru — efektivne rieSenie

Ak mate malo priestoru v prevadzke — maly stanok, prevadzka take-away/to go, ¢erpacia stanica alebo podobne a
chceeli by ste rozsirit’ ponuku potravin pre zékaznikov a tym ziskat’ vyssi prijem, potom nas koncept pre hamburgre s
optimalizaciou priestoru to zabezpeci.

Nie je potrebné externé odsavanie a pozaduje sa len minimalny priestor pre zariadenie. Na malom priestore mozete
zariadit’ mala vyrobu hamburgerov, ktora spliia poziadavky zéakaznikov. Zariadenie umoziuje jednoducht a rychlu
pripravu oboch polovic zemle a fasirky s masom.

RYCHLY PASOVY GRIL NA HAMBURGRE

Bez potreby odsavania a bez zapachov

Pasovy gril je pripraveny na priame pouZitie bez potreby externého odsavania. Zariadenie ma zabudovany patentovany
odsavaci filtracny systém, ktory pomocou filtrov Cisti a zachytava pachy z grilovania, ktoré sa neprenasaju do miestnosti.
Zariadenie griluje mrazené hamburgre rychlo a nastavitel'na rychlost’ pasu umoziuje perfektny vysledok grilovania bez
vplyvu hrubky hamburgerov.

Pasovy gril umoznuje jednoduché a rychle grilovanie mrazenych hamburgerov. Otvorte horny kryt a vlozte hamburger
medzi teflonové pasy a zakratko (v zavislosti od hmotnosti, vel’kosti a hrabky hamburgeru) pristane perfektne urobeny
hamburger za skleneny kryt v spodnej Casti.

Je vhodny $pecialne pre ¢erpacie stanice, samoobsluzné prevadzky aj iné prevadzky, kde je obmedzeny priestor a kde je
limitované alebo nie je mozné instalovat’ odsavanie pachov.
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Gril ma variabiln rychlost’ pasu, ktory umoziuje nastavenie grilovacicho ¢asu pre hamburgre — pomalsia rychlost’ pohybu
pasu znamena dlhsi ¢as grilovania. Mdzete nastavit’ tiez teplotu od 50-250 °C, ¢o umoziuje potrebné moznosti na
dosiahnutie perfektného vysledku bez ohl'adu, aky druh hamburgeru pripravujete. Tento model je schopny ugrilovat 2-4
hamburgre kazdych 30 sekdnd. Teplota je nastavitelnd od 0°C — 250°C.

Pasovy gril Vam poskytuje moznost’ rychle a efektivne grilovanie Vasich hamburgerov — bez pachov.

VYHODY

e Jednoducha obsluha

e Bez nutnosti ventildcie alebo odsavania
e Testovany filtraény systém TUV
e Perfektny vysledok grilovania kontinualne
e Jednoduché grilovanie
FUNKCIE

e Kontinualne grilovanie mrazenych hamburgerov

Variabilna rychlost’

Variabilna teplota

Jednoduché grilovanie

Samostatné — potrebuje len pripojenie el.energie bez odsavacieho systému

PRISLUSENSTVO
e Teflonovy pas
e  Silikon pre Cistenie naradia

Dodavané s ¢istiacim naradim.

TECHNICKE UDAJE

Vonkajsie rozmery: 450 x 750 x 700 mm
Hmotnost: 95 Kg.

400V /5,7 KW/ 50 Hz/ 14,25 Amp.
Hlucnost: <50 dB(A)

KONTAKTNE GRILY

Tiento grily st idealne pre pripravu hamburgerov. MézZete tu nastavit’ 3-6 programov — v zavislosti podl'a modelu — ¢o
umoznuje jednoducho perfektné grilovanie hamburgerového misa bez ohl'adu na jeho velkost’. So Styrmi modelmi
kontaktnych grilov Turbomatic splnime Vase potreby. Dve ohrevné zony na vi¢sine modelov poskytuju flexibilitu pri
pouziti, Setria energiu, ak je doba mensieho predaja v prevadzke

Gril ma vrchnu a spodnu platiu, ktoré umoziuji dobré a rychle grilovanie steakov. MoZete nastavit’ teplotu na oboch
platniach pre dosiahnutie perfektného vysledku grilovania a kvality steakov podl'a Vasej predstavy. V rovnakom Case
umoznuju programy jednoduchu prevadzku stroja pre obsluhu, bezpecnost’ a konstantné vysledky grilovania.

Grily st vybavené zvukovou signalizaciou, ktora signalizuje ukoncenie grilovania (a nastaveného grilovacieho programu).
Sucasne sa horna platiia vyklopi a Vy mozete jednoducho a bezpecne vybrat’ hamburgery z grilovacej platne.

AUTOMATICKE KONTAKTNE GRILY - UMOZNUJU
RYCHLE A KONSTANTNE GRILOVANIE

Kontaktny gril model Turbomatic umoziuje spravne grilovanie hamburgerov a steakov. Gril ma dve grilovacie platne —
spodnu a hornt. Grilovanie je rychle, lebo méso je grilované sicasne z oboch stran a Vy mdzete spravne pripravené
hamburgery a steaky servirovat’ Vasim zakaznikom bez ohl'adu na ¢as prevadzky.

Mozete naprogramovat’ rozne ¢asy a teploty na kazdu grilovaciu zénu — na vrchnt aj na spodnt platiu. Obsluhujete stroj
na prehl'adnom display-i a obsluha je velI'mi jednoducha — pre skuseny aj nesktiseny personal.
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Gril je automatizovany a horna platia sa zatvori po stlaceni tlac¢idla. Ak je grilovanie ukonéené zaznie signal (moze byt
nastavena hlasitost’ alebo vypnutd). Sucasne sa horna platna vyklopi. Vd’aka tomu nemusite stale pozorovat’ kontaktny gril
pocas grilovania a tym sa znizuje riziko pripalenia.

S kontaktnym grilom Turbomatic v kuchyni dosahujete vysoku kvalitu a rovnomerné grilovanie — vzdy!

VYHODY
e Jednoducha obsluha
e Nizke prevadzkové naklady
e Rovnomerné grilovanie a kvalitu
e Nastavenie az do 6 grilovacich ¢asov umoziuje rychle
a optimalnea grilovanie
e Jednoduché Cistenie

FUNKCNOST
e Grilovanie hamburgerov, steakov a inych masovych produktov
S rovnakou hriibkou
e Mozu byt grilované suroviny priamo z mraznicky
e Automaticka ovladanie hornej platne (otvorenie/zatvorenie)
e  Moznost’ nastavenia réznych ¢asov a teplot
e  Velmi rychle grilovanie

PRISLUSENSTVO
e Teflonova folia — jednoduché Cistenie
o  Skrabka pre ¢istenie platni

Technické udaje

Vonkajsie rozmery: 600 X 630 x 480 mm (H: 680 mm — pri hornej polohe platne)
Pracovna plocha (S x H): 590 x 430 mm

Pracovné zény: 2 zones

El.pripojka: 400V / 14 kW /50Hz/19,8 Amp.

Hmotnost™: 82 Kg.

Hluénost: < 70 dB(A)

- |
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MANUALNE KONTAKTNE GRILY S 2 ZONAMI
A JEDNODUCHYM OVLADANIM

Turbogril je spravne rieSenie pre manualne ovladanie grilovania. Stale mate rychle a efektivne zariadenie s hornou a
spodnou platiiou podobne ako Turbomatic (automaticky kontaktny gril), ale teraz mate moznost’ ¢as grilovania a teplotu v
kazdom okamihu.

Turbogril je spravna volba, ak mate mensie mnozstvo surovin pre grilovanie hamburgerov a steakov, ked’ mate potrebu
rychlo regulovat’ grilovaci Cas a teplotu alebo len niekedy, napriklad ak grilujete méso s r6znou hribkou alebo potrebujete
roznu teplotu a ¢as pre dosiahnutie lepsieho vysledku.

K dispozicii s 2 grilovacie zony a mozete regulovat’ teplotu pre kazdu zonu samostatne. To Vam poskytuje vel'a moznosti
pouzitia grilu pre rdzne poziadavky na grilovanie.

Turbogril je robustny kontaktny gril pre dosiahnutie pozadovanej kvality pri grilovani.

VYHODY
e Jednoducha obsluha
Nizke prevadzkové naklady
Rychle a efektivne grilovanie
Manualne ovladanie ¢asu grilovania a teploty
Jednoduché ¢&istenie

FUNKCNOST

Grilovanie hamburgerov, steakov a inych miasovych produktov
Produkty mozu byt grilované priamo mrazené

Manuélne ovladanie vrchnej platne (otvorenie/zatvorenie)
Manualne nastavenie grilovacej teploty pre kazdu zénu

Vel'mi rychle grilovanie

PRISLUSENSTVO

e Teflonova folia — jednoduché Cistenie
e  Skrabka pre ¢istenie platne

Technické udaje

Vonkajsie rozmery (S x H x V): 490 x 570 x 210 mm
Pracovna plocha (S x H): 450 x 390 mm

Pracovné zony: 2

El.pripojka: 400V /50Hz/ 6,6 Amp.

Hmotnost:43 Kg.
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GRILOVACIE PLATNE

Tieto grilovacie platne su dobrou investiciou, ak potrebujete efektivnu a flexibilnu grilovaciu kapacitu. Grilovacie
platne moZzu byt pouzité pre grilovanie roznych potravindrskych vyrobkov a budu vel'mi uzitocné.

Moézete regulovat’ grilovacie Casy a teploty na oboch platniach a 2 alebo 3 ohrevné zony umoziuju lepsie vyuzitie
grilu pri grilovani r6znych surovin sucasne.

MoézZete mat’ zapnutd len jednu tepelntt zonu na grilovacej platni, ak chcete uSetrit’ energiu pocas menej vyt'azenej
doby.

Grilovacie platne MAXI st nase najvicsie a robustné grilovacie platne. Maji zabudované ochranné kryty, ktoré
zmiernuju rozstrekovanie oleja do okolia pocas grilovania. VSetky platne su z nerezovej ocele, co zabezpecCuje
odolnost’ a 'ahké ¢istenie. Vetky modely — Standardné grilovacie platne a MAXI grilovacie platne st k dispozicii v
dvoch velkostiach.

ROBUSTNA GRILOVACIA PLATNA S VEI’KOU PLOCHOU
PRE GRILOVANIE

Grilovacia platna MAXI je spolahliva cesta k dobrému vysledku grilovania. Mézete grilovat’ vela réznych produktov, o je
flexibilné a mozete ovladat’ Cas grilovania a tiez teploty s manudlnym termostatom.

Grilovacia platna MAXI je delena na ohrevné zony, ¢o ul'ahcuje grilovanie réznych surovin sucasne. Rozdelenie na zony
pomaha Setrit’ energiu, lebo nemusite zapinat’ ohrev na celej platni, ak to nie je potrebné.

Grilovacia platiia je solidny néstroj, ak potrebujete velku kapacitu, vyrobena z nerezovej ocele, s dlhou zivotnostou, so
zaoblenymi hranami a zabudovany ochranny kryt pre jednoduché ¢istenie. Grilovacia platiia ma zbernti zdsuvku na
vytekajuci nadmerny tuk.

Grilovacia platia MAXI umoznuje vel'ku grilovaciu kapacitu a je idealna, ak potrebujete grilovat’ viac r6znych produktov
stcasne a na tom istom zariadeni.

VYHODY
e Velka kapacita
e  Flexibilné vyuzitie
e  Ohrevné zony
e  Zabudované ochranné listy
e Jednoduché Cistenie
FUNKCNOST
e  Grilovanie vsetkych produktov vhodnych
pre grilovacie platne
Nastavitel'na teplota 50-250 °C
Delené ohrevné zony
Robustna konstrukcia
Zabudovana ochranna lista
Jednoducha prevadzka

3
-
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Technické udaje

Vonkajsie rozmery (S x H x V): 900 x 600 x 420 mm
Pracovna plocha: (S x H): 890 x 485 mm

Vykon za hod.: cca 90 hamburgerov

(v zavislosti od velkosti a hmotnosti)

Pracovné zony: 3

El. Pripojka: 400V / 9,0 kW/ 50Hz/22,5 Amp.
Hmotnost: 75 Kg.

PERFEKTNE A RYCHLE OPEKANIE ZEMLI NA
HAMBURGER

Rototoaster je rychly a vykonny hriankovac zemli na hamburgre. Je to vertikalny toustovac¢/hriankovac, kde sa zemle
umiestiuji do vrchnej Casti stroja a dve polovice zemle st opekané pri pohybe do spodnej ¢asti hriankovaca.

Dve polovice Zemle st z vonkajsej strany ohrievané a z vnatornej strany opekané, tak aby vytvorili chrumkavy a
skaramelizovany rozkrojeny povrch zemle. Chrumkava karamelizacia povrchu Zemle zaist'uje, ze zeml'a nebude
absorbovat’ $tavy ostatnych prisad a zemla bude jemna.

Mate k dispozicii vykonny a rychly toustovac, ktory opeka zemle za 30-35 sekind. Vykonné ohrevné telesé a dve ziariace
platne zarucuju perfektné opecenie a karamelizaciu zemli pre hamburgre. Stroj ma manualny termostat s rozsahom teplot
0-300 °C.

Nie je potrebné davat’ pozor na stroj pocas prevadzky. Ak je zapekanie zemli hotové, skoncia zemle v zasuvke pripravené
na servirovanie.

VYHODY
e Jednoduché zapekanie zemli pre hamburgre
e Kratky ¢as zapekania 30-35 s
Nizke prevadzkové naklady
Adjustable — to fit the thickness of the burger buns
Efektivne zapekanie a karamelizacia zemli

FUNKCNOST
e Zapekanie a karamelizacia poloviéiek Zemli — biele a s obsahom cukru

Termostatom riadena teplota 0-300 °C

Konstantna rychlost’

Variabilna vzdialenost— nastavenie podl'a hrubky zemli

Cas zapekania cca 30-35 s

Stolovy model

PRISLUSENSTVO
e Teflonova folia
e Velkéa zasuvka na zemle

Technické udaje

Rozmery: 270 x 380 x 530 mm

Hmotnost: 18 Kg.

Elektrické pripojenie: 230V /2,1 kW/ 50Hz/ 9,4Amp.
Hlu¢nost:< 45 dB(A)

Model
Rototoaster; 2,1kW/230V
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ROTACNY TOASTER NA ZEMLE

Vertikalny kontaktny toaster

Vychutnajte si vSetky chute hamburgerov podavanych na perfektne zapecenych zemliach.

Vertikalny kontaktny toustova¢ dava zemliam konzistentnu zlatohnedu povrchovud Upravu, aby nedoslo k nasatiu
Stiav prisad a priloh a hamburger zostane pevny a chutny.

Kompletna rada toustovacov s mnohymi funkciami je k dispozicii pre uspokojenie poziadaviek pre kazdy typ
prevadzky.

e Dvojstranna platfia pre dodato¢né zapekanie

e Nerezova konstrukcia

e Vertikalny dizajn s Usporou miesta

e Kontinualne sa pohybujuci pas

e Samostatné nastavenie hrubky pre patu a korunku
e Jednoducha obsluha a Cistenie

GSVCT25; 3,4kW/230V 540x387x591 mm
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V‘ s e r v i s
Pasovy toaster — Unitoaster

Model Unitoaster, tiez nazyvany ako pasovy toaster, je jeden z najpredavanejsich toastrov na Zemle a pecivo. Je
ideélny pre zapekanie pe¢iva na hotdog-y, rozpolenych zemli na hamburgere a podobné produkty. Tento pasovy
dopravnik je kompaktny, spol'ahlivy a jednoducho ovladate'né. Vdaka tomu je vyhl'adavanym pomocnikom vo

vicsine prevadzok s rychlym obcerstvenim a stankov s predajom hotdog-ov. Unitoaster ma mriezkovy pas, ktory

posuva zemle cez stroj a ked’ zeml'a prejde celu drahu, spadne do nadoby pod pasom. Nad pasom su sklené trubice s
ohrevnymi telasami, ktoré zapekaji pecivo pri posuve na pase stroja.

Pasovy toaster je k dispozicii s 2 roznymi Sirkami, t.j. s ohrevnymi trubkami 280 mm a 400 mm. Va¢si model moze
zapiect’ viac pe¢iva za rovnaky ¢as ako model 280 mm. Okrem rozmerov nie st ziadne rozdiely medzi tymito dvomi
modelmi. Oba modely st k dispozicii s variabilnou rychlostou pasu a/alebo ako ”Eco” model (s usporou energie).

V predvolenom nastaveni ma Unitoaster tla¢idlo pre Gisporu energie (nie model ”Eco”, ten to robi automaticky).
Stla¢enim tlacidla pre tisporu energie do polohy “I” sa pas zastavi a obe zadné ohrevné trubice (z0 $tyroch) sa vypnt.
Po stlaceni tlacidla pre usporu energie naspat’ do polohy “II” sa pas opit’ rozbehne a vSetky ohrevné trubice sa zapnu.

PERFEKTNE ZAPEKANIE SO SPOCAHLIVYM A KOMPAKTNYM TOASTEROM

Unitoaster je toaster, ktory dokaze pripravit’ pe¢ivo pre franctizske hotdogy, hotdogy, bagety, Zemle pre hamburgre
a podobné produkty. S Unitoasterom dosiahnete perfektné zapecenie peé¢iva, ¢o Vam umozni poskytniit’ Vasim
zakaznikom dobre pripravené jedlo.

Unitoaster je 'ahko ovladatel'ny pomocou tla¢idiel na prednej strane a najde miesto v kuchyni, bare alebo stanku pre
hot dogy. Unitoaster sa jednoducho ¢isti.

Standardné doba zapekania je 90 s.

Variabilna rychlost’ pasu (V)
Unitoaster je k dispozicii s variabilnou rychlost'ou pasu, ¢o umdziuje prispdsobit’ ¢as pecenia pre konkrétny produkt.
To umoziiuje este SirSie vyuzitie toasteru.

Model s uspornym energetickym rezimom a automatickym vypnutim (E)
Unitoaster je k dispozicii aj s modelom s usporou energie az do 70%. Automaticka funkcia $tart/stop uplne vypne
stroj, ak sa nepouziva pocas 3 minut. Ak je stroj vypnuty, potom sa zohreje za 20 sektind, ked’ polozite pecivo na pas.

VYHODY
e Jednoduché zapekanie peciva
Nizke prevadzkové naklady
Kratky cas pecenia
Jednoduché Cistenie
Ekonomicky rezim (manualny)
Variabilna rychlost’ posuvu (voliteI'né)
Automaticky rezim uspory energie start/stop (voliteI'né)

FUNKCNOST
e  Zapekanie pecCiva ako zemle pre francuzske hotdogy, Zemle pre hotdogy, bagety, Zemle pre hamburgre a pod.
e  Ekonomicky rezim (manualna aktivacia), ktory zariadenie ¢iastocne vypne, ak ho nepouzivate
e Cas zapekania cca 90 sekund
e  Stolovy model

PRISLUSENSTVO
e  Variabilna rychlost’ pasu (V)
Model s tsporou energie Eco s funkciou automatického vypnutia (E)

Obr. model Eco.

Technické udaje

Vonkajsie rozmery (S x H x V):410 x 510 x 420 mm
Hmotnost:15-16 Kg. (podl'a modelu)

El.pripojka: 230V /2,2 kW/50Hz/9,7 Amp.
Hlucnost: <45 dB(A)
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'» Oy pe s e r v i s
Automaticky toaster s davkovacom
Pasovy toaster UT 280/UT 400 je k dispozicii s automatickym davkovacom, ktory je idealny pre opekanie

viacerych rozkov pre francuzske hot dogy sucasne.
Doba ohrevu je 160 sekund a vykon 350 ks/ hod.

b

Sirka pasu 280 mm Sirka pasu 400 mm
Model El. pripojka Rozmery (S x h x v)
UT 280 2,2kW/230V 410 x 510 x 420 mm
UT 400 2,2kW/230V 530 x 510 x 420 mm

Moznost nastavitelnej rychlosti pasu - priplatok

PECIACA STANICA NA VAJICKA

Pridajte vajicka k akémukolvek rafiajkovému menu bez tazkosti alebo obav. Pracovna stanica na vajicka
vyuziva ohrev a paru na pripravu Stavnatych a lahodnych vaji¢ok kedykolvek. Zariadenie je kompaktné a lahko
sa Cisti, umozriuje Vam vyhodnu prevadzku pre pripravu lakavych rafiajok. Modely su k dispozicii na pripravu
vajec a opekanej Sunky na sendvice alebo na rychlu pripravu Cerstvej omelety.

e Nerezova konstrukcia

e Nelepivé kruhové formy na vajcia

e Audio a vizualny signal pre prevadzku

e Cas pripravy 120 - 150 sekund

¢ Doplnkovo - Spachtla, Skrabka, kefa, a davkovacia flasa

Model Rozmery ($ x h x v)
GS-ES600; 2,9kW/230V 438x445x229 mm
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TECHNOLOGIA PRE FRITOVANIE
STOLOVE FRITEZY

Eco

Idedlne tam, kde je potrebna spolahliva stolova fritéza, modelova rada Eco zabera minimalne miesto na
pracovnych plochach.

Frita+

Robustné a spofahlivé stolové fritézy “Frita+” su perfektnou volbou tak, kde je priestor dblezity.

Profi+

S rovnakymi vlastnostami a vysokym vykonom ako model “Basic+”, model “Profi+” prinaSa profesionalnu
technolégiu v stolovej fritéze, €o je perfektny vyber pre prevadzky s obmedzenym priestorom.

Eco 6+6 Frita+6 Profi+ 6+6

S fritézou FriFri kupujete viac ako len fritézu! Kupujete tiez zabezpecenie a zaruky s podporou nahradnych
dielov a servisom minimalne na 10 rokov.

Model Rozmery (S x h x v)
Eco 6+6;2x3,2kW/230V 450x375x295 mm
Frita+ 6; 2x2,3kW/230V 270x475x300/456 mm
Profi+ 6+6;2x4,6kW/400V 360x475x300/456 mm
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STOJANOVE FRITEZY

Zaoblené rohy vane pre jednoduché Cistenie.

Vysokoucinné vyklopné ohrievacie teleso s 2 polohami naklonenia a bezpe¢nostny mikrospinac pre jednoduchy
pristup do vane a Cistenie.

Termostatické ovladanie teploty oleja s maximalnou bezpecnou teplotou

Teplota s rozsahom 90-195°C nastavitelna otoénym gombikom

Vane z nehrdzavejucej ocele 304 a telesa 430

Vodotesna ochrana IP4X pre ochranu pred vodou pocas Cistenia

Vsetky fritézy SuperEasy maju moznost dvojstupniovej filtracnej supravy a olejového Cerpadla.

Super Easy Basic+ Vision
Model Rozmery ($ x h x v)
Super Easy 422;2x11kW/400V 2x9 It. 398x650x900 mm
Basic+ 422; 2x11kW/400V 2x9 It. 398x650x900 mm
Vision 422; 2x11kW/400V 2x9 It 398x650x700 mm
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Ohrievace zemiakovych hranoliek zarucuju chrumkavé hranolky a udrzuju ich teplé pocas
servirovania.

To znamena menej odpadu, vysoku kvalitu a spokojnost zékaznika. Zariadenie je vyrobené
Z nerezovej ocele.

Y e
R

Model Rozmery (S x h x v)
Silofrit stojanovy;0,65kW/230V 400x650x900 mm
Silofrit stolovy; 1,0kW/230V 400x600x300 mm
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Pouzite vaiiu na $alaty pre pripravu hamburgerov a hot dogov. Ziskate hygienické skladovanie krajanej cibule, paradajok,
uhoriek, salatu atd’. A to vSetko mate nablizku, ked’ potrebujete pripravit’ hot dog alebo hamburger pre vasich zakaznikov.

Mame rozne modely pre vyber. K dispozicii je vana pre kazd kuchytiu — malu aj velku.

Model SL 7005 (GNS) :
Vonkajsie rozmery (S x H x V): 450 x 220 x 210 mm
Box + nadoby: 1x(1/9x100) + 2x(1/6x100)

Model SL 7010 (GN10):
Vonkajsie rozmery (S X H x V): 560 x 375 x 260 mm
Box + nadoby: 4x(1/6x100) + 1x(1/3x150)

Model SL 7050:
Externé rozmery (S x H x V): 990 x 220 x 210 mm
Box + nadoby: 4x(1/6x100) + 1x(1/3x150)

Nadoby GN1/4 (nie je su€astou)
Rozmery: 1200x335x260 mm
Teplota chladenia: 2 - 10°C

Rozmery: 1510x800x(1015-1070) mm
Objem: 337 L, Chladiaca vana: nadoby GN1/3
Teplota chladenia: 2 - 10°C
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Ohrievacie platne

Model Rozmery ($ x h x v)
TL3550/02-83550/230V-0,4kW 200x350x55 mm
Ochranny priehladny kryt 515x150x265 mm

Model Rozmery (S x h x v)
EL16080 300x125x150 mm
EL 16010 160x120x340 mm
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[

PERFEKTNA ORGANIZACIA PRACE

URYCHLUJE PREDA]J

Toto je perfektné kompaktné riesenie pre maly priestor, ¢o je nevyhnutné pre pripravu
vynikajicich hamburgerov.

Profesionalne zariadenia zarucuju kvalitnl tepelnd Upravu a chladenie potravin. Skladba zariadeni
a tvar pultu je mozné prispdsobit potrebam prevadzkovatela.

Priestor pre uskladnenie produktov Jednoducha realizacia

Dve velké chladené zasuvky Automaticky odvod kondenzatu
Lahky pristup k agregatu Ovladanie teploty chladenia
Mozné osadenie jednotky na celnej strane 24 mesiacov zaruka
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SAMOOBSLUZNA STANICA

\\ B\

ps

Mraznic¢ka pre mrazené porcie

Samoobsluzny stojan s predvolenou mikrovinnou rdrou
= Pre externé prevadzky a odberatelov
= Burger ,To go“
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